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 אחראי לכל נזק לגוף ולרכוש שייגרם עקב התקנה לא נכונה ושימוש בלתי ו אינבואןהי
  . בתנורתקני

.  לא ישא באחריות לכל אי דיוקים בחוברת זו הנובעים משגיאות דפוס וכתיבהיבואן
  .ורים בחוברת משמשים לצורך המחשה בלבדהאי

היצרן שומר לעצמו את הזכות להכניס שינויים ושיפורים במוצר בהתאם לצורך ולטובת 
  .מבלי לפגוע בתכונות הבטיחות ובביצועי המוצר, המשתמש

  

  
  
  

  
  
  
  
  

  !נכבדים לקוחות
  .TEKA מתוצרת זה תנור שרכשתם על לכם מודים אנו
 כל על יענה, ביותר הגבוהה באיכות מחומרים העשוי, המשוכלל שהתנור בטוחים אנו

  .דרישותיכם
 המופיעות ההוראות את לקרוא חשוב אולם, לשימושאינטואיטיבי ו ידידותי התנור

  .ביותר הטובות התוצאות את להפיק מנת על זו בחוברת
  ,בברכה
 מ"בע סחר קלינטון
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  הוראות בטיחות
  

 כללי
  אין להשאיר את התנור פועל ללא השגחה! זהירות.  
 שהדלת סגורה על מנת ודאו, אם אתם מבחינים בעשן או אש בתוך התנור! זהירות 

 .כבו את התנור ונתקו מהחשמל. העשן/לחנוק את האש
 גוף התנור מתחמם מאוד בזמן הפעולה! זהירות. 
 

 בטיחות ילדים
 להתקרב לתנור ללא 8אין לאפשר לילדים מתחת לגיל . אין לגעת בגופי החימום 

 .השגחה
  ותגרים פיזית או  ומבוגרים מא8התנור אינו מיועד להפעלה בידי ילדים מתחת לגיל

אלא אם הם נמצאים תחת השגחה או חסרי ידע וניסיון בהפעלת המכשיר , נפשית
 .של מבוגר האחראי על בטחונם

  יש להשגיח שילדים לא משחקים עם לחצני ובקרי ההפעלה על מנת שלא יגרמו
 ". בקרת הורים"הפעילו מצב , במקרה של אפשרות כזו. לשינויים בתכנית בשוגג

 ת כוויהנסכ. תנור לוהט בזמן השימושה! זהירות. 
 היזהרו לא להיכוות מפרץ , בזמן פתיחת הדלת בזמן או מיד בסיום התכנית! זהירות

אל תתקרבו לחלל . האוויר והאדים החמים וכן מטיפת מים שנפלטים מחלל התנור
 .הפנימי

 הבידוד . זהירות אין לתפוס כבלי חשמל של מכשירי חשמל אחרים בדלת או בתנור
 !.סכנת קצר והתחשמלות! ל הכבל יכול להימסש

 במקרה של שימוש למטרה אחרת . התנור מיועד לבישול מזון בשימוש ביתי בלבד
 .יסיר מידית את האחריות מהמוצר, וכן שימוש מסחרי או תעשייתי

  
 ת הבאות כדי למנוע נזק ותנור ומצבים מסוכנים אחריםוהקפידו על ההנחי

 מידה ואינכם משתמשים בחישן המזוןכסו את השקע בתוך התנור ב. 
 אין להשתמש בדגמים אחרים. השתמשו רק בחישן המזון המגיע עם התנור. 
 אין לכסות או לחסום את פתחי האוורור של התנור. 
 הם עלולים להישרף כשמפעילים . אין לאחסן תכשירים וחומרים דליקים בתוך התנור

 .את התנור
 אין להשתמש בתנור לחימום החדר. 
 הדבר יכול . על מזון חם )'שנאפס וכד, ויסקי, ברנדי( לשפוך משקאות אלכוהוליים אין

 .לגרום לשריפה
 מתחממים מאוד בזמן הפעולה' מגשים וכד, תבניות, חלקי מתכת כגון רשת המתכת .

 .'השתמשו בכפפות מגן וכד
 מ התנור/השתמשו בכפפות כדי להוציא או להכניס תבניות אל: למניעת כוויות. 
  הדבר יכול לגרום לה ולתנור נזק בלתי . לשבת או להישען עם הדלת הפתוחהאין

 .ג" ק8הדלת מותאמת לנשיאת משקל של עד . בעיקר באזור הציר. הפיך
  מקסימום(ג " ק8רשתות המתכת והמדפים גם הם מותאמים למשקל של.( 
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  ניקוי ותחזוקה

 ה לטמפרטורת התנור נשאר חם זמן מה אחרי הכיבוי ותהליך הקירור שלו חזר
יש להמתין עד שהוא יתקרר לפני תחילת ביצוע פעולות ניקוי . החדר הוא די איטי

 .ותחזוקה
  אין לנקות עם תכשירי ניקוי חריפים או כריות ניקוי ממרטות או כריות מתכת

. כדי לנקות את חלון הזכוכית) מברג, סכין(או חפצים חדים ) 'סקוטש וכד, ברזלית(
 .המשטח ולגרום נזק לזכוכיתהם עלולים לשרוט את 

 אין להפעיל לחץ או כוח מופרז ואין לנקות עם לחץ אוויר. 
  בהמשך החוברת" ניקוי ותחזוקה"עיינו גם בסעיף.  
  

  תיקונים
 הוא יוחלף בידי טכנאי מוסמך בתחנת השרות הקרובה, אם כבל החשמל ניזוק .

  .אין לנסות להחליף אותו לבד. פעולה זו דורשת כלים ייעודיים
 יתבצעו רק בידי טכנאי מוסמך, תיקונים ותחזוקה במיוחד של רכיבי חשמל עם זרם .

  .יש להתקשר לתחנת השרות הקרובה כדי להזמין קריאת שרות
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  חלקי התנור

  
  חלון זכוכית .1
 דלתבתפסים  .2
 מיכל המים .3
 פנל ההפעלה .4
  מגש אפיה עם חריצים .5

 תבנית אפייה .6
 מסילות בדפנות התנור .7
 רשת מתכת .8
  נימיתתאורה פ .9

  
  

   ההפעלהפנל

  
 מצבי התנורכפתור בורר  .1
 לחצן נעילת נתונים .2
 )התחל (STARTלחצן  .3
  )אישור (OKלחצן  .4

 לחצן השעון .5
 )עצירה (STOPלחצן  .6
 ת הטיימרחוג .7
 )-(לחצן מינוס  .8
  (+)לחצן פלוס  .9
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  מצבי התנור
  

  הסבר  פונקציה  סמל

  
    אדים

  
  חימום וסטריליזציה

  חימום מנות מוכנות מקירור
  יליזציה של כליםסטר

  
  אפייה של דברי מאפה ועודות  מאפים

  
  צלייה ואפייה  אוויר חם

  
  אדים+ אוויר חם 

  בישול ארוחות עם סחרור אוויר עם אדים
  אורז, תפוחי אדמה

  תוספות לחות של מזון

  
  גריל

  צליית בשר ודגים
  הפשרה וצלייה, א בתנור"תפו

    פונקציות מהזיכרון 

  
    חישן מזון

  
  מיכל המים מלא   מלא– מיכל מים

  

 –מיכל המים מלא 
  בינוני

  המיכל מלא כדי מחצית

  
  מיכל המים ריק  מיכל מים ריק

  
    פונקצית הסרת אבנית
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  כיוונים בסיסיים
  כיוון השעון

  
. תצוגת השעה תהבהב, בפעם הראשונה ולאחר הפסקת חשמל התנורלאחר חיבור 

  .במקרה זה יש לכוון את השעון
  שלבי כיוון השעון

  . . משך הזמן מוצגת/כשתצוגת השעה) 5(לחצו על לחצן השעון  .1
  .ספרות השעה יהבהבו

 .-+/כוונו את השעה עם לחצנים  .2
  . כדי לכוון את הדקות) 5(לחצו שוב על לחצן השעון  .3

 .ספרות הדקות יהבהבו
 .-+/כוונו את הדקות עם לחצנים  .4
  ).5(לחצו שוב על לחצן השעון , בסיום .5
  

  יוון דרגת הקושי של המיםכ

  
. התנור כולל מנגנון המציג אוטומטית איקון ניקוי אבנית כשיש צורך לבצע ניקוי אבנית

גם כשמערכת (ניתן להתאים את מנגנון ניקוי האבנית למקומות שבהם המים רכים מאוד 
על ידי , או שהמים קשים מאוד, )ריכוך מים חיצונית מותקנת לפני כניסת המים לדירה

  ).ראה טבלה בהמשך(שינוי הכיוונים לערך הריכוך המתאים 
  שלבי קביעת דרגת הקושי של המים 

הערך .  בהתאם לטבלה הבאה-+/כוונו את דרגת הקושי של המים עם לחצנים  .1
 אינו נדרש כשמחברים את התנור לחשמל 1שלב (שנבחר יתחיל להבהב בתצוגה 

  .בפעם הראשונה ולאחר הפסקת חשמל
עתה התנור חוזר למצב . כדי לאשר את הכיוון החדש) OK) 4ן לחצו על לחצ .2

  .הפעלה רגיל
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  תצוגה של השעון/הסתרה
.  שניות על לחצן השעון3ניתן להסתיר את תצוגה השעון בלחיצה ממושכת של 

  .המפרידים בין ספרות הדקות לשעה יהבהבו ושאר התצוגה תיעלם(:) הנקודתיים 
  . שניות על לחצן השעון3 לחצו שוב במשך ,על מנת לשוב להציג את השעון

  

   בטיחותית ת נתוניםחסימ

  
  ).'י ילדים וכד"ע(ניתן לחסום את נתוני התנור שהוזנו בזיכרון מפני שינוי בשוגג 

יישמע חיווי .  שניות3במשך ) 2(לחצו על לחצן חסימת הנתונים , לחסימת הנתונים .1
ם חסומים ולא ניתן לשנותם הנתוני, ואיקון הנעילה יידלק  עתה) ביפ(קולי 

  .'לחיצה על לחצן כלשהו או סיבוב בורר התכניות וכד/בנגיעה
וחיווי הנעילה " ביפ"יישמע .  שניות3לחצו שוב על לחצן זה במשך , לביטול הנעילה .2

  .יכבה
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  )' וכדתצוגהבחדר ( הדגמהמצב 

  
  . שניות5 במשך) 2(ועל לחצן נעילת הנתונים ) 5(לחצו בו זמנית על לחצן השעון  .1
  משך התכנית/ יוצג בתצוגת השעההחיווי. 
  ותציג את הערך טמפרטורה /הספק/ תהבהב בתצוגת המשקלההודעה

 .הנוכחי
 שלעיל1חזרו על שלב , לחזרה למצב רגיל .  
  

  פונקצית אדים
היא מתאימה גם . דגני בוקר ובשרים, אורז, השתמשו בפונקציה זו כדי לאדות ירקות

  .להפשרה ואידוי ירקות בו זמנית, םלהוצאת מיצים מענבי

  
  .עד שאיקון פונקצית האידוי יהבהב) 1(סובבו את בורר מצבי התנור  .1
 .שמאלה/ימינה) 7(קבעו את משך התכנית על ידי סיבוב חוגת הטיימר  .2
 . לתחילת התכנית) OK) 4לחצו על לחצן  .3
וב בחרו את הטמפרטורה הרצויה על ידי סיב. ערך הטמפרטורה מהבהב בתצוגה .4

 .שמאלה/ימינה) 7(חוגת הטיימר 
 ).OK) 4לאישור לחצו על לחצן  .5
  . התנור מתחיל לפעול בנתונים שהוזנו לעיל). 3) (התחל( Startלחצו על לחצן  .6
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  אוויר חם
  משמש לאפייה

  
  .עד שאיקון אוויר חם יהבהב) 1(סובבו את בורר מצבי התנור  .1
 .שמאלה/ימינה) 7(קבעו את משך התכנית על ידי סיבוב חוגת הטיימר  .2
 .לתחילת התכנית) OK) 4לחצו על לחצן  .3
בחרו את הטמפרטורה הרצויה על ידי סיבוב . ערך הטמפרטורה מהבהב בתצוגה .4

 .שמאלה/ימינה) 7(חוגת הטיימר 
 ).OK) 4לאישור לחצו על לחצן  .5
  .התנור מתחיל לפעול בנתונים שהוזנו לעיל). 3) (התחל( Startלחצו על לחצן  .6
  
  

  ויר חםאו+ אדים 

  
  .אוויר חם יהבהב+ עד שאיקון אדים ) 1(סובבו את בורר מצבי התנור  .1
 .שמאלה/ימינה) 7(קבעו את משך התכנית על ידי סיבוב חוגת הטיימר  .2
 .לתחילת התכנית) OK) 4לחצו על לחצן  .3
בחרו את הטמפרטורה הרצויה על ידי סיבוב . ערך הטמפרטורה מהבהב בתצוגה .4

 .מאלהש/ימינה) 7(חוגת הטיימר 
 ).OK) 4לאישור לחצו על לחצן  .5
  .התנור מתחיל לפעול בנתונים שהוזנו לעיל). 3) (התחל (STARTלחצו על לחצן  .6



 
 

13

  

  גריל

  
משך התכנית יראה . עד שאיקון גריל יהבהב) 1(סובבו את בורר מצבי התנור  .1

  )מהבהב( דקות 15:00
 .להשמא/ימינה) 7(קבעו את משך התכנית על ידי סיבוב חוגת הטיימר  .2
  .התנור מתחיל לפעול בנתונים שהוזנו לעיל). 3) (התחל (Startלחצו על לחצן  .3
  
  

  אוויר חם+ גריל 

  
  .אוויר חם יהבהב+ עד שאיקון גריל ) 1(סובבו את בורר מצבי התנור  .1
 .שמאלה/ימינה) 7(קבעו את משך התכנית על ידי סיבוב חוגת הטיימר  .2
  .חיל לפעול בנתונים שהוזנו לעילהתנור מת). 3) (התחל( Startלחצו על לחצן  .3
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  A פונקציה -תכניות בישול אוטומטיות 

  
  . יהבהבA פונקציה –עד שאיקון בישול אוטומטי ) 1(סובבו את בורר מצבי התנור  .1
 ..שמאלה/ימינה) 7( על ידי סיבוב חוגת הטיימר הפונקציה הרצויהקבעו את  .2
 ).OK) 4לאישור לחצו על לחצן  .3
 על ידי סיבוב חוגת (…A1.1, A1.2)שול האוטומטי הרצויה בחרו את פונקצית הבי .4

 .שמאלה/ימינה) 7(הטיימר 
  .התנור מתחיל לפעול בנתונים שהוזנו לעיל). 3) (התחל (Startלחצו על לחצן  .5
  

את הטמפרטורות , את תכניות המשנה,  הפונקציות הזמינות3הטבלה הבאה מציגה את 
  .ואת משך הזמן שלהן

  
 )דקות(משך הזמן  (C°) רטורהטמפ  תכנית  פונקציה

  פירות
A1.1  100  20  
A1.2  100  25  

A1 

A1.3  100  15  
  דגים

A2.1  80  25  
A2.2  80  15  

A2  

A2.3  80  18  
  תוספות

  A3.1  100  20  
  A3.2  100  25  
  A3.3  100  30  
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  B פונקציה -תכניות בישול אוטומטיות 

  
  . יהבהבB פונקציה –בישול אוטומטי עד שאיקון ) 1(סובבו את בורר מצבי התנור  .1
 ..שמאלה/ימינה) 7(קבעו את הפונקציה הרצויה על ידי סיבוב חוגת הטיימר  .2
 ).OK) 4לאישור לחצו על לחצן  .3
 על ידי סיבוב חוגת (…B1.1, B1.2)בחרו את פונקצית הבישול האוטומטי הרצויה  .4

 .שמאלה/ימינה) 7(הטיימר 
  .נור מתחיל לפעול בנתונים שהוזנו לעילהת). 3) (התחל (Startלחצו על לחצן  .5

  כיוונים  ברירת מחדל  
משך הזמן   (C°)טמפרטורה 

  פונקציה  )דקות(
 'טמפ
(°C)  

משך הזמן 
  )דקות(

  'מקס  'מינ  'מקס  'מינ
אוויר + אדים 

  חם
B1 110  13  100  140  5דקות  

45 
  דקות

B2 100  35  0  ברירת מחדל  
9:50 
  שעות

  אדים
B3 80  35  0  ברירת מחדל  

9:50 
  שעות
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  C פונקציה -תכניות בישול אוטומטיות 

  
  . יהבהבC פונקציה –עד שאיקון בישול אוטומטי ) 1(סובבו את בורר מצבי התנור  .1
 .שמאלה/ימינה) 7(קבעו את הפונקציה הרצויה על ידי סיבוב חוגת הטיימר  .2
 ).OK) 4לאישור לחצו על לחצן  .3
 על ידי סיבוב חוגת (…C1.1, C1.2)צויה בחרו את פונקצית הבישול האוטומטי הר .4

 .שמאלה/ימינה) 7(הטיימר 
  .התנור מתחיל לפעול בנתונים שהוזנו לעיל). 3) (התחל (Startלחצו על לחצן  .5
  

את הטמפרטורות , את תכניות המשנה, הטבלה הבאה מציגה את  הפונקציות הזמינות
  .ואת משך הזמן שלהן

  
  

 )דקות(הזמן משך  (C°)טמפרטורה   תכנית  פונקציה
  לחמים

  C1.1  200  15 לחמניות מתוקות
  C1.2  200  20  לחמניות קפואות

  C1.3  180  25  בצק טרי
  C1.4 190  50  לחם לבן

  C1.5 200  40  )לחם(לחם קלוע 
  פיצה/תבשיל מוקרם

  C2.1  160  60 טרי, מוקרם
מבושל , מוקרם
  מראש

C2.2  160  50  

  C2.3  180  35  טרי, תבשיל קדירה
, דירהתבשיל ק

  מבושל מראש
C2.4 180  30  

  C2.5 220  25  פיצה טרייה
  C2.6 220  35  פיצה קפואה
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  פונקציות זיכרון
  

  (M1-M3)פונקציות זיכרון 
ניתן לבחור ולהפעיל את התכנית , לאחר מכן.  תכניות בזיכרון3פונקציה זו נועדה לשמור 

  .הרצויה
  שמירת נתוני תכנית בזיכרון

  
  .כדי לבחור את הפונקציה הרצויה) 1( התנור סובבו את בורר מצבי .1
) 7(של התכנית הנבחרת עם חוגת הטיימר ) הנתונים(קבעו את הפרמטרים  .2

 .שמאלה/ימינה
 M1 שניות החיווי 5לאחר ). 5( שניות על לחצן השעון 5לחצו לחיצה ארוכה של  .3

 .יתחיל להבהב
 ).7( הטיימר  שבו תישמר התכנית עם חוגת(M1, M2, M3)בחרו את תא הזיכרון  .4
  ).OK) 4לאישור לחצו על לחצן  .5
  
  

  בחירת תכנית השמורה ביזכרון

  
  : הזיכרונות של התנור3-על מנת להפעיל תכנית השמורה באחד מ

 שבו (M1, M2, M3)כדי לבחור את תא הזיכרון ) 1(סובבו את בורר מצבי התנור  .1
  .מאוחסנת התכנית הרצויה

  ).3) (התחל (Startלחצו על לחצן  .2
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  תכנית מהזיכרוןיקת מח
 הזיכרונות של התנור רק כשהתנור לא פועל 3-ניתן למחוק תכנית השמורה באחד מ

  ).STANDBYבמצב (

  
 שבו (M1, M2, M3)כדי לבחור את תא הזיכרון ) 1(סובבו את בורר מצבי התנור  .1

  .מאוחסנת התכנית שאותה ברצונכם למחוק
 ). 5( שניות על לחצן השעון 3לחצו לחיצה ארוכה של  .2
  .יתחיל להבהב) ביטול/מחיקה ( שניות החיווי 5לאחר  .3
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  מזוןטמפרטורת החישן 
הוא מפסיק את . המזון המתבשל/חישן זה מודד את הטמפרטורה הפנימית של התבשיל

  .תכנית הבישול ברגע שהטמפרטורה הרצויה של המזון מושגת

  
  .הכניסו את חישן טמפרטורת המזון לתוך השקע בתוך חלל התנור .1
הבשר מהבהב וערך הטמפרטורה מציג את ערך ברירת ' האיקון של חישן טמפ .2

 ).מהבהב(המחדל של הטמפרטורה בזמן בישול בשר 
 ).7(כוונו את הטמפרטורה עם חוגת הטיימר  .3
 ).OK) 4לחצו על לחצן , לאישור הטמפרטורה החדשה .4
  ).3) (התחל (Startלחצו על לחצן  .5
  

  !זהירות
הדבר ימנע . ן טמפרטורת הבשר כשאינכם משתמשים בויש לכסות את השקע של חיש

  .נזק למכשיר

  
  ).או בדגם זהה(בתנור זה ניתן להשתמש רק בחישן המסופק עם התנור 
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  הזנת מים
  מילוי מיכל המים

כל הפונקציות מחייבות שמיכל המים יהיה 
  .מלא

 MAXמלאו במיכל מי ברז קרים עד מפלס 
ת והכניסו את המיכל למגרעת שממוקמ

  ). ליטר1בערך (מעל חלל התנור 

  
  

  מילוי מחדש של מיכל המים
  . דקות50-60המים במיכל מספיקים כרגיל למחזור בישול אחד במשך 

  .תוצג הודעה בצג, כשהמיכל ריק, אולם
  ליטר מים על מנת שהם לא יגלשו1/2מעל במיכל אין למלא , במקרה זה! זהירות

  .מהמיכל כשהם נשאבים בחזרה
  

  כל המיםריקון מי
  .המים העודפים נשאבים חשרה למיכל המים, כשהתנור כבוי

  . מוצגת"PUMP"ההודעה , בזמן שהם נשאבים
 ורק לאחר מכן שאיבת המים 75°C-הודעה זו נשארת עד שטמפרטורת המים מגיעה ל

  .מתבצעת
  .סכנת כוויות. המים במיכל עשויים להיות חמים מאוד! זהירות 

  
יש לבצע את , במקרה זה.  תוצג"DEP"מיכל המים ההודעה לאחר שהמים נשאבו חזרה ל

  :השלבים הבאים
  .הוציאו את המיכל מהתנור ורוקנו את המים .1
נקו וייבשו את אזור . הניחו למיכל להתייבש והחזירו אותו למקום מעל חלל התנור .2

 .הבישול
השאירו את דלת התנור פתוחה מעט כדי שחלל התנור יוכל להתקרר ולאחר מכן  .3

 . היטבייבשו
  

  !הערה
 הצטברות מונעהדבר . בישולהמומלץ להוציא את מיכל המים ולרוקן אותו בסיום 

  .בקטריות ואבנית בחלל התנור
  

, אם לא הוצאתם את מיכל המים מהתנור בסיום התכנית והתחלתם תכנית בישול חדשה
  . תוצג"DEP"ההודעה 

את התכנית החדשה  ולהתחיל STOPניתן לבטל את הצגת ההודעה בלחיצה על לחצן 
 .בלי להוציא ובלי לרוקן את המיכל
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  ...בזמן שהתנור פועל
   התכניתהשהית המשך

  . STOPניתן להפסיק זמנית את התכנית בכל עת בלחיצה אחת על לחצן 
התנור מפעיל פונקצית הפחתת אדים על מנת לסלק בהדרגה את , STOPכשלוחצים על 

  .שול של אדים עם פתיחת דלת התנורהאדים מחלל התנור על מנת שלא יפרוץ נח
  .מוצגת בצג) אדים ("VAP" דקות ובזמן הפחתת האדים המילה 3-פונקציה זו לוקחת כ

היזהרו לא לקרב את הפנים , כשפותחים את הדלת בזמן או בסיום התכנית! זהירות
  .לחלל התנור האדים החמים יכולים לגרום לכווניות

  
  :בשלב זה

 ייצור האדים מופסק. 
 היזהרו מכוויות. ת חלל התנור ומיכל המים חמים מאודדפנו. 
  אם כיוונתם את מועד (הטיימר מפסיק ומשך הזמן שנותר עד לסיום התכנית מוצג

 ).הסיום
  

  :בשלב זה ניתן
  .לסדר את המזון כדי להבטיח שהוא יתבשל באופן אחיד/להפוך .1
 ).'זמן הבישול וכד, טמפרטורה(לשנות את נתוני התכנית  .2

  .Startסגרו את הדלת ולחצו על לחצן , תכניתלהמשך ה  
  
  

  שינוי נתוני תכנית
ניתן לשנות את הזמן ואת הטמפרטורה של התכנית בזמן שהתנור פועל או בזמן השהיה 

  ).ראה סעיף קודם(שלה 
  . -+/גרעו את הזמן עם לחצנים /הוסיפו: שינוי משך התכנית .1
נורית החיווי המתאימה .לחצו על לחצן בחירת הטמפרטורה: שינוי הטמפרטורה .2

 -+/בחרו את הטמפרטורה החדשה עם לחצנים . וערך הטמפרטורה הנוכחי יהבהבו
  .ואשרו בלחיצה נוספת על לחצן בחירת הטמפרטורה

  
  

  ביטול תכנית
  .STOPלחצו פעמיים על לחצן , במידה ואתם רוצים להפסיק תכנית ולבטל אותה כליל

  . תוצגEnd""ה התכנית תתבטל וההודע,  צלצולים3תשמעו 
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  סיום תכנית
פונקצית הפחתת אדים , STOPבסיום זמן התכנית שנקבע או כשלוחצים על לחצן 

  .מופעלת אוטומטית
האדים , פונקציה זו מפנה בהדרגה את האדים מחלל התנור כדי שבזמן פתיחת הדלת

  .'לא יתפרצו החוצה ויגרמו לכוויות וכד
  . מוצג בצג"VAP"בזמן זה החיווי . קות ד3-פעולה זו של פינוי האדים נמשכת כ

  . תופיע בצג"End"והמילה " ביפים "3בסיום התהליך יישמעו 
  

היזהרו , כשפותחים את הדלת בזמן או מיד בסיום לסיום תכנית הבישול! זהירות
  .היזהרו מכוויות. האדים שפורצים מהדלת/מזרם האוויר הלוהט

  
פתיחת הדלת או עד שתלחצו על לחצן  שניות עד ל30ביפים חוזרים על עצמם כל "ה

STOP.  
  

זו תופעה תקינה . מאוורר הקירור ממשיך לפעול זמן מה לאחר שהתכנית הסתיימה
  .ואינה תקלה

  
פירוש הדבר שהמים נשאבו וניתן להוציא את מיכל ,  מופיעה בתצוגה"DEP"כשהמילה 

  .המים מהתנור
  

 עם ותונקו וייבשו א. מהר זמן הניחו לתנור להתקר.  אותו ביסודיותאת המכלהוציאו 
  .מטלית

  
  .השאירו את הדלת פתוחה קמעה על מנת שהחלל הפנימי יתייבש במהירות

  
  

  ייבוש חלל התנור
הטיפות . תבנית מעל הרשת התחתונה/מומלץ לשים מגש, לסילוק הרטיבות מהתנור

יבשה ונטולת , ניתן לנגב את הלחות עם מטלית נקייה. שהצטברו מטפטפות למגש
  .יביםס



 
 

23

   
  

  שימוש באביזרים
עופות וירקות טריים או , המגש המחורץ שמגיע באריזה מתאים לאידוי ובישול בשר

כדי לאסוף ) 1(יש להכניס את התבנית החלקה למסילה התחתונה , במקרה זה. קפואים
  .בה את המיצים והנוזלים הניגרים מהמזון ולשמור על ניקיון התנור

  ).2(צת עם המזון למסילה שמעליה יש להכניס את התבנית המחור
  .ב"כופתאות וכיו, התבנית החלקה משמשת לאידוי סוגי מזון עדינים כמו לפתנים

      
כדי להפריד את הרשת ) הקרוב אליכם(הרימו מעט את החלק הקדמי , להוצאת הרשת

  .מהמגרעות שאוחזות אותה
  

      
  .זון שיכול לטפטףבישול של מ/מומלץ לשים את התבנית מתחת לרשת בזמן אפייה
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  בישול באידוי
   דגים–אידוי בישול ב

  קומה  תבנית  )דקות(זמן  (C°)' טמפ  )'ג(משקל   דג
  2 מחורצת  30-40  80  800-1200  קרפיון
  2 מחורצת  4x250  80  20-25  אמנון

  2 מחורצת  15-25  80  500-1000  פילה סלמון
  2 מחורצת  20-25  80  500-1000  פילה הליבוט
  2 מחורצת  20-25  80 1000-1200  פילה בקלה

  2 מחורצת  4x250  80  25-30  פורל
  2 מחורצת  25-30  80  500-1000  פילה טונה
  2 מחורצת  4x250  80  25-30  דג חרב

  

   בשר–בישול באידוי 
  קומה  תבנית  )דקות(זמן  (C°)' טמפ  )'ג(משקל   בשר

  2 מחורצת  40-45  100  4-10  שוקיים עוף
  2 תמחורצ  25-35  100  4-6  חזה עוף

  2 מחורצת  20-25  100  4-8  אסקלופ הודו
  2 מחורצת  10-15  80-100    נקניקיות

  

  ביצים –בישול באידוי 
  קומה  תבנית  )דקות(זמן   (C°)' טמפ  ביצים 

  2  רשת  15  100  ביצים קשות
  2  רשת  10-12  100  ביצים רכות

          
  

   תוספות למנה עיקרית–בישול באידוי 
  קומה  תבנית  )'ד(זמן  (C°)' טמפ  )גרם(משקל   התוספת

  +  גרם 200  נוזל+ גריסי פנינה 
  ק" סמ400

כלי , רשת  30-35  100
  זכוכית

2  

  +  גרם 200  נוזל+סמולינה 
  ק" סמ300

כלי , רשת  10-20  100
  זכוכית

2  

  +  גרם 200  נוזל+ עדשים 
  ק" סמ375

כלי , רשת  20-50  100
  זכוכית

2  

  +  גרם 200  נוזל+ אורז 
  ק" סמ250

כלי , רשת  25-40  100
  זכוכית

2  
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   ירקות–בישול באידוי 
  קומה  תבנית  )'ד(זמן  (C°)' טמפ    ירקות
  2  מחורצת  15-20  100  פרוסות  חצילים
  2  מחורצת  35-45  100    שעועית
  2  מחורצת  25-30  100 פרחים וגבעול  ברוקולי
פרחים בלי   ברוקולי

  גבעול
  2  מחורצת  15-20  100

  2  צתמחור  25-30  100  פרחים  כרובית
  1  מחורצת  40-45  100  ראש שלם  כרובית
  2  מחורצת  30-35  100    אפונה
  2  מחורצת  15-20  100  רצועות  שומר
  2  מחורצת  20-30  100  2-חתוך ל  שומר
  2  מחורצת  20-25  100  קטנים, שלם  א עם קליפה"תפו
  2  מחורצת  45-50  100  גדולים, שלם  א עם קליפה"תפו
  2  מחורצת  20-25  100  פרוס  א מקולפים"תפו
  2  מחורצת  20-25  100  רצועות  לפת
  2  מחורצת  25-30  100  קוביות  גזר

  2  מחורצת  50-60  100    קלח תירס
  2  מחורצת  12-15  100  רצועות  פלפל

  2  מחורצת  12-15  100    פלפל חריף
  2  מחורצת  12-15  100  רבעים  פטריות
  2  מחורצת  10-12  100  קוביות  כרישה

  2  ורצתמח  25-35  100    כרוב ניצנים
  2  מחורצת  15-20  100  רצועות  סלרי

  2  מחורצת  20-35  100    אספרגוס
  2  מחורצת  12-15  100    תרד

  2  מחורצת  25-30  100    סלרי עלים
  2  מחורצת  12-18  100  פרוסות  קישואים
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   כופתאות- בישול באידוי 
  קומה  תבנית  )דקות(זמן  (C°)' טמפ  כופתאות

  2  חלקה  2-30  100  כופתאות מתוקות
  2  חלקה  15-20  100  כופתאות שמרים מתוקות

  2  חלקה  15-25  100  כופתאות שמרים
  2  חלקה  20-25  100  לחמניות

  
  

   קינוחים- בישול באידוי 
  
 קומה  תבנית )דקות(זמן  (C°)' טמפ  )גרם(כמות   ינוחק

  2  חלקה  15-25  100  500-1500  מאודיםתפוחים 
  2  חלקה  20-30  100  500-1500  אגסים מאודים
  2 כלי/רשת  20-25  80    קרם ברולה
  2 כלי/רשת  25-30  80    קרם קרמל

  2 כלי/רשת   שעות4-6  40    יוגורט
  2  חלקה  15-20  100  500-1500  אפרסקים מאודים

  
  

 )ריבה/סטריליזציה( פירות –בישול באידוי 
  קומה רשת/מדף )דקות(זמן  (C°)' טמפ  )גרם(כמות   פרי

 צנצנות 4-6  אגסים
   ליטר1של 

  1  רשת  30-35  100

 צנצנות 4-6  דובדבנים
   ליטר1של 

  1  רשת  30-35  80

 צנצנות 4-6  אפרסקים
   ליטר1של 

  1  רשת  30-35  80

 צנצנות 4-6  שזיפים
   ליטר1של 

  1  רשת  30-35  80

  
  

  חימום מנות מוכנות–בישול באידוי 
  קומה רשת/מדף )דקות(זמן  (C°)' טמפ  )גרם(כמות   חימום

  2  רשת  12-15  100  1-2  מנה עיקרית
  2  רשת  15-20  100  3-4  מנה עיקרית

  2  רשת  15-20  100    חימום אוכל מוכן
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  הפשרה- בישול באידוי 
  קומה  תבנית )דקות(זמן  (C°)' טמפ  תוספות/ירקות

פרחים   ברוקולי
  וגבעול

  2  מחורצת  15-20  100

  2  מחורצת  15-20  100    לקט ירוקת
  2  חלקה  10-15  100    עלי תרד
  2  מחורצת  15-20  100  ליםע  כרובית
  2  מחורצת  15-25  100    אפונה
  2  מחורצת  15-20  100    גזר

  2  מחורצת  20-25  100    כרוב ניצנים
  2  מחורצת  25-30  100    אספרגוס

כמה   100    ארוחות מוכנות
  שצריך

  2  רשת

  2  רשת  10-25  100    לחם
  2  חלקה  15-25  100    אורז

  2  חלקה  15-20  100    עדשים
  2  חלקה  15-20  100    אטריות

  

   קומות2- בישול ב
  טיפים

  יש לשים למעלה את המזון המיועד לצלייה ,  קומות או יותר במקביל2-כשמבשלים מזון ב
  :זמני בישול שונים מבוקרים באופן הבא

  מזון הזקוק לזמן בישול ארוך יותר יוכנס לקומה גבוהה ומזון עם זמן בישול קצר יותר
  .מתחתיו

  
  .חי אדמה ודגיםתפו, ירקות: דוגמה

  הכניסו את התבנית עם הירקות ועם תפוחי האדמה לכלי מתאים על הרשת בקומה
 ).מלמטה (2

 1(מגש בקומה התחתונה /הכניסו את הדגים לתבנית.( 
 התבנית החלקה על /יש לשים את המגש, כשמכניסים את הדגים לתבנית המחורצת

כדי לשמור על ניקיון רצפת התנור על מנת לאסוף את המיצים הניגרים המדגים 
 .התנור

 דקות25-35בין : א"ירקות ותפו: זמן . 
 דקות15-25דגים בין : זמן .  
  בחרו את זמן הבישול המירבי כדי שזמן הבישול של כל המנות המתבשלות במספר

  .קומות במקביל יהיה זהה
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  בישול עם גוף הגריל
שת המתכת המגיעה השתמשו בר, על מנת לקבל תוצאות טובות בבישול עם גוף הגריל

  .באריזה
מקמו את הרשת בתוך התנור כך שהיא לא תבוא במגע עם משטחי המתכת של חלל 

  .התנור כדי למנוע סכנת היווצרות ניצוצות חשמליים היכולים לגרום נזק לתנור
  

  חשוב
כשמשתמשים בגוף הגריל בפעם הראשונה יהיה מעט עשן וריח ר כתוצאה  .1

  .'ההובלה וכד, ורמשריפת השמן שנותר משלב הייצ
השגיחו לא להיכוות . חלון הזכוכית של התנור לוהט בזמן שגוף הגריל פועל .2

 .והרחיקו את הילדים לבל יגעו בה
יש להשתמש בכפפות . חלל התנור ורשת המתכת לוהטים, בזמן שגוף הגריל פועל .3

 .'חסינות לחום כדי להימנע לכוויות וכד
תרמוסטט הבטיחות יכבה אותו כדי ייתכן ש, כשמשתמשים בגוף הגריל זמן רב .4

 .למנוע מצב של התחממות יתר
שבהם אתם רוצים לבשל ' התבניות וכד, המגשים, יש לודא שהכלים! חשוב .5

 .מתאימים לשימוש בתנור
ייתכנו התזות של שומן ומיצים מהבשר על הרשת ועך , בזמן שגוף הגריל פועל .6

 .בישולזו אינה תקלה אלא חלק מתהליך ה.. דפנות חלל התנור
 בסיום הבישול יש להמתין שהתנור יתקרר ולנקות אותו ואת האביזרים השונים שלו .7

  .כדי ששאריות המזון לא יצטברו בו
  

  הוראות  )דקות(זמן   )גרם(משקל   סוג המזון
  דגים

  18-24  800  בס
  15-20   דגים6-8  סרדינים

באמצע התכנית . שמנו בחמאה
הפכו את הדגים ומרחו תבלינים 

  .בצד השני
  בשר

   ולסובבהצלייהלנקב באמצע   22-26   יחידות6-8  נקניקיות
    18-20   יחידות3 המבורגרים קפואים

  להפוך באמצע בצלייה  25-30  400 )מ" ס3עובי (צלעות 
  שונות

  לשים לב שלא יישרף  1.5-3   יחידות4  צנימים
  לשים לב שלא יישרף  5-10   יחידות2  כריך
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יש להשתמש ברשת .  דקות2פעיל את גוף הגריל במשך יש לה, לפני הכנסת המזון

. המגש לאיסוף הנוזלים והמיצים הניגרים מהבשר/ומתחתיה יש להניח את התבנית
למרקם וכן לטעמכם , הזמנים בטבלאות יכולים להשתנות בהתאם לכמות הבשר

י לפנ) 'תירס וכד, קנולה(דגים ובשרים מומלץ למרוח בשמן צמחי .והעדפותיכם האישיות
את המלח יש . או להשרות במרינדה במשך מספר שעות/לתבל ו, יש לשמן. הצלייה

  .להוסיף רק בסיום הבישול
  

  .יש לנקב את הקליפה של הנקניקיות כדי שלא יתפוצצו
  

  .להפוך לסדר ולהמשיך, יש לבדוק את מצב המזון, באמצע הצלייה
  

נתחים דקים צריך . גיםבישול עם גוף הגריל מתאים במיוחד לנתחים דקים של בשר וד
  .להפוך פעם אחת ונתחים עבים פעמיים או יותר

  

  בישול באוויר חם
  צפייה ואפייה

  סוג
כמות  

  )גרם(
 הספק

)W(  
' טמפ
(°C)  

  זמן
  )דקות(

זמן 
  עמידה

  הערות

  לא מכוסה  10  80/90 160/170  200  1000 צלי בקר
  לא מכוסה  10  35/40 180/190  200  500-600 צלי כבש

עוף 
  שלם

100-1200 400  200  30/40  10  

החזה ,מכוסה
פונה 
  .למעלה
  .לא להפוך

נתחי 
  עוף

800  400  200  25/35  10  

. אלא מכוסה
לסדר כך 

שהעור כלפי 
  .מעלה

  .לא להפוך

  10  70/80  200  200 1500/1700  ברווז
  .מכוסה

  .לא להפוך
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   עוגות-אפייה 
  )דקות(זמן   (C°)' טמפ  קומה  כלי/תבנית  סוג

  30/35  170/180  1  תבנית מפח גלי  לךעוגת אגוזי מ
  35/45  150/160  2  תבנית מפח גלי  טארט פירות
תבנית לעוגה עם חור   עוגת פירות

  באמצע
1  170/190  30/45  

  50/70  160/180  2  תבנית מפח גלי   עוגה מלוחה
  40/45  160/170  1  תבנית מפח גלי  עוגת ספוג

  35/45  110  2  תבנית לעוגה  עוגות שקדים
  35/45  170/180  2  תבנית לעוגה  אפהדברי מ

  
  כלים מתאימים לאפיית עוגות
  .מומלץ לאפות בתבניות פח כהה

  
  טיפים לאפייה

. כמויות שונות וסוגים שונים של  דברי מאפה דורשים טמפרטורות וזמני אפייה שונים
האריכו אתץ משך /התחילו  בטמפרטורה נמוכה וזמן קצר והעלו את הטמפרטורה

יש להכניס את התבנית . ,האפייה יותר אחידה בטמפרטורות נמוכות. הצורךהאפייה לפי 
  .לעוגה במרכז הצלחת המסתובבת

  
  ?איך אפשר לוודא שהעוגה מוכנה

.  דקות לפני זמן הסיום המתוכנן10-הכניסו קיסם בנקודה הכי גבוהה של העוגה כ
  .כשהקיסם יוצא יבש בלי שבצק נדבר אליו סימן שהעוגה מוכנה

  
  ...מבחוץ) שרופה(וגה כהה מדי אם הע

  .בפעם הבאה בחרו בטמפרטורה נמוכה יותר זמן ארוך יותר
  

  ....אם העוגה יבשה מדי
לאחר מכן הרטיבו . נקבו כמה חורים עם קיסם בחלק העליון של העוגה, בסיום האפייה

בחרו בטמפרטורה יותר , בפעם הבאה. את העוגה עם מעט מיץ פירות או נוזל אלכוהולי
  . וקצרו את משך האפייה10%-הה בגבו

  
  ...אם העוגה לא יוצאת בשלמותה מהתבנית

  .היא תתקשה ותצא ביתר קלות.  דקות בסיום האפייה5-10הניחו לעוגה להתקרר במשך 
העבירו בעדינות סכין בין העוגה לתבנית כדי להפריד , אם היא עדיין לא יוצאת בקלות

  .ביניהן
  .ביסודיותיש לשמן את התבנית , בפעם הבאה
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  טיפול ותחזוקה
  

  ניקוי אזור הבישול
 ממתכת כגון אל תשתמשו בכריות ניקוי

עם יכולים ' ננס וכד, ברזלית, סקוטש ברייט
  .לגרום נזק לציפוי

נגבו את חלל התנור עם מטלית לחה 
ונקייה בזמן שהוא עדיים חמים ובסיום 

  .ייבשו אותו, הניגוב
י ניתן להוציא את הסולמות מהתנור כד

  .לנקות את הדפנות
  

  הוצאת מסילות הצד
בחלק ) 1(שחררו והוציאו את האומים 

  .הקדמי של המסילות בניגוד לכיוון השעון

  
בחלק האחורי של ) 2(שחררו את האומים 

אל תוציאו . מסילות הצד נגד כיוון השעון
  .את האומים הללו

  
משכו את המסילות למרכז התנור והוציאו 

  .מהתנור

.  

  
את המסילות בסדר הפוך לסדר החזירו 

ההסרה והדקו את האומים מקדימה 
  .ומאחור בכיוון השעון

  

  הסרת דלת התנור
  .פתחו את הדלת עד הסוף  .1
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   פינים לתוך החורים של2הכניסו   .2

  .הצירים  

    
  סגרו את הדלת כדי מחצית כדי שניתן  .3

  .יהיה לפרק אותה  

    
ם דחפו את הצירים לחורי, להרכבה  .4

  .מקדימה  
  
פתחו את דלת התנור עד הסוף   .5

  .והסירו את הפינים  

  ניקוי אבנית
 בלי קשר אבנית בתוך מנוע מחולל האדיםמשקע של נוצר , בכל פעם שנוצרים אדים
יש ,  דקות30 פעמים בשבוע במשך 4אם מבשלים באידוי . לדרגת הקושי של המים

  :בתכיפות הבאה) תלוי בדרגת הקושי של המים(להסיר את האבנית 
  

 ...הסרת אבנית כל  דרגת הקושי של המים
   חודש18  מים רכים מאוד

   חודשים9  בינוני
   חודשים6  קשים מאוד

. התנור מזהה אוטומטית את הצורך להסרת אבנית ונורית התראת אבנית נדלקת הצג
חלק מנוריות החיווי של תכניות הבישול , )הסרת אבנית(אם לא מבצעים את הפעולה 

ייתכן וחלק מתכניות הבישול לא יהיו , אם לא מסירים את האבנית .מתחילות להבהב
  . תהבהב בצגCALנורית ההתראה תאיר קבוע וההודעה , זמינות

  
  .וגעת בתנור ואף יכולה לגרום לו נזק,  אי הסרת האבנית!חשוב

  
  תכשירים להסרת אבנית
  .ועי וזהיר או דומה להסרת אבנית מקצDURGOLמומלץ להשתמש בתכשיר 

י להם יכולים לגרום נזק למעג, אין להשתמש בחומץ או בתכשירים על בסיס חומץ
  .החשמל בתוך התנור

אין להשתמש בתכשירי הסרת אבנית רגילים הם יכולים להכיל חומרים הגורמים 
  .להיווצרות קצף
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  שלבי הסרת האבנית

  
ותיות אין להפסיק את מסיבות בטיח.  דקות45-תהליך הסרת האבנית לוקח כ! זהירות

  . התהליך באמצע
יחש לכבות את התנור לפני . ניתן לבצע את הסרת האבנית כשהדלת פתוחה או סגורה

  .ביצוע הפעולה
". הסרת אבנית" שניות כדי לעבור למצב 5 במשך -+/לחצו בו זמנית על לחצן  .1

, זהאם ברצונכם לבטל את הפעולה בשלב . תוצג ויישמע חיווי קולי" CAL"המילה 
  ).STOP) 6לחצו על לחצן 

 .כדי להתחיל את תהליך הסרת האבנית) START) 3לחצו על לחצן  .2
, בשלב זה. קצרים" ביפים"יישמעו , מופיע בתצוגה)  ליטר0.5L") 1/2"כשהחיווי  .3

 .הסירו את מיכל המים
 ליטר של תמיסת הסרת אבנית מתאימה למיכל המים והחזירו את המיכל 0.5מזגו  .4

 .למקום
 . דקות30-התהליך מתבצע ונמשך כ). START) 3שוב על לחצן לחצו  .5
הסירו את מיכל המים , "ביפ"מהבהב בתצוגה ונשמע )  ליטר1.0L") 1"כשהחיווי  .6

 .הריק מהתנור
 . ליטר של מי ברז קרים והחזירו את המיכל למקום1מלאו במיכל  .7
 .שלב השטיפה הראשון יתחיל). START) 3לחצו על לחצן  .8
הסירו את , בשלב זה. נוסף" ביפ"יישמע , מוצג שוב)  ליטר1.0L") 1"כשהחיווי  .9

 .המיכל ושפכו את המים לכיור
 . ליטר מי ברז קרים והחזירו את המיכל למקום1מלאו בו  .10
 .שלב השטיפה השני יתחיל). START) 3לחצו על לחצן  .11
 יוצג עד "Dep"החיווי . תוצג) סיום ("End"המילה , בסיום שלב השטיפה השני .12

 .ו את מיכל המיםשתסיר
  .רוקנו את המים וייבשו אותו, הסירו את המיכל .13
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  ניקוי
  יש לכבות את התנור ונתק את כבל החשמל לפני הניקוי! זהירות

ברזל , סקוטש ברייט(מש בכריות ניקוי שעלולות לגרום נזק לציפוי של התנור אין להשת
  )'כלים וכד

אין להשתמש . ולים לגרום נזק לצבעחומציים או כאלה שעלאין להשתמש בתכשירי ניקוי 
הדבר יכול לגרום . כדי להסיר לכלוך מחלון הזכוכית) 'מברג וכד, סכין(בכלים חדים 

  .שריטות ונזקים לחלון
  

  )פנל ההפעלה(ניקוי המשטח הקדמי 
ניתן לנקות עם , אם יש לכלוך רב. בעיקרון מספיק לנגב את התנור עם מטלית לחה

  .לאחר מכןתמיסת סבון כלים ולייבש 
  

  :אם התנור כולל חזית אלומיניום
נקו בלי להפעיל . רכה ונטולת סיבית, השתמשו בתכשירים לניקוי זכוכית ומטלית נקייה

  .לחץ או כוח על המשטח
עמילן חלמון של ביצה על מנת למנוע היווצרות , שומן, הסירו מיד שאריות של מיצי פירות

  .קורוזיה
  .וראין לאפשר חדירת מים לתוך התנ

  
  ניקוי החלק הפנימי של התנור

השאירו את . נגבו את שאריות המים מרצפת התנור עם מטלית רכה,בסיום השימוש
  הדלת פתוחה קמעה על מנת לזרז את הקירור

אין לנקות עם תרסיסי ניקוי או . השתמשו בתכשירי ניקוי עדינים, "עקשן"להסרת לכלכוך 
  .זק לציפויתכשירים או כריות ניקוי שעלולים לגרום נ

  .שמרו על התנור ועל הדלת במצב נקי ודי שהדלת תיפתח ותיסגר בקלות
  .ודאו שמים לא יחדרו לפתחי האוורור של התנור
. ניתן להסיר את הכיסוי לצורך ניקוי. כיסוי תאורת התנור ממוקמת בתקרה של התנור

  .יבושלנקות במים וסבון כלים ולהחזיר לאחר הי, יש לשחרר את הכיסוי, לשם כך
  

  ניקוי שאר האביזרים
לאחר כל שימוש עם מברשת או ספוג ) 'תבניות וכד, מגש, רשת(נקו את האביזרים 

  .השרו אותם בתמיסת סבון, אם הם מלוכלכים מאוד. רכים
  .ניתן לנקות אותם במדיח כלים
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  במקרה של בעיה או תקלה
תיקונים שיתבצעו . ןכל התיקונים יתבצעו רק בידיד טכנאי מוסמך מטעם היבוא!זהירות

  .בידי אדם שלא הוסמך לכך על ידי היבואן יסיר מידית את האחריות מהמוצר
  

  בעיות שניתן להתגבר עליהן לבד ואין צורך להתקשר לשרות
  . לא רואים בו כלום–הצג כבוי 

 הפעילו אותו. חיווי השעון כבוי.  
  .לא קורה דבר כשאני לוחץ על לחצן הפעלה כלשהו

  מופעל" ת נתוניםחסימ"האם מצב?  
  התנור לא פועל

 האם תקע כבל החשמל מוכנס לשקע? 
 האם התנור כבוי?  

  .יש רעשים מוזרים בזמן שהתנור פועל
  למשל שהמים נשאבים במייצר האדים (הרעשים קשורים לפעולה של התנור. 
  האדים בתוך חלל התנור מייצרים בניית לחץ ולפעמים דפנות התא עלולים להרעיש

 .ם ללחץכשהם מגיבי
 רעשים אלה הם נורמליים ולא מהווים בעיה או תקלה.  

  .המזון לא מתחמם או מתחמם לא מאוד
 האם בחרתם את זמן הבישול ואת הטמפרטורה הנכונים? 
  כמות המזון שהכנסתם לתנור היא גדולה יותר או קרה יותר מהכמות הרגילה שאתם

  .מכניסים לתנור
השרות של היבואן או ' יש להתקשר למח, מופיעה בצג) תקלה( "Err"אם החיווי 

  .לתחנת השרות הקרובה
  

  .התנור משמיע רעש גם בסיום הבישול
 מאוורר הקירור ממשיך לפעול זמן מה לאחר סיום הבישול עד . זו אינה תקלה

  .רק לאחר מכן המאוורר כבה אוטומטית. שהטמפרטורה יורדת
  .התנור פועל אך התאורה בתוכו כבוי

  ניתן להמשיך , במקרה זה. ייתכן שהנורה נשרפה, פועלות כרגילאם כל הפונקציות
  .להשתמש בתנור

  

  החלפת נורה שרופה
  : בצעו את השלבים הבאים, להחלפת נורה שרופה

 נתקו את התנור משקע החשמל. 
  1(שחררו את ההברגה שלכיסוי הנורה.( 
  היא עלולה להיות חמה מאוד! זהירות). 2(הוציאו את הנורה השרופה. 
 יפו בנורה חדשה עם הערכים הבאיםהחל :E14  230-240V, 15W 
  1(החזירו את הכיסוי למקום.( 
 חברו  את תקע כבל החשמל לשקע שבקיר.  
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  מאפיינים טכניים
  תצוגות
  תיאור  תצוגה

  הסרת אבנית

  מים רכים  1

  בינוני  2

  מים קשים  3

CAL  יש לבצע הסרת אבנית  
   תהליך ההסרה מתבצע–הבהוב 

0.5L   ליטר תמיסה להסרת אבנית במיכל המים0.6למלא יש .  

1.0L   ליטר מי ברז קרים למיכל המים כדי להתחיל בשטיפה1.0יש למזוג .  

  מיכל המים

  חיווי שמיכל המים לא נמצא במקום  

  .יש להסיר את מיכל המים לרוקן ולהכניסו שוב  

  סילוק האדים מהתנור

  .בצעחיווי שתהליך סילוק אדים מהתנור מת  

  .חיווי שמים קרים נכנסים לבוילר ושמים חמים נשאבים למיכל המים  

  .יש להסיר את מיכל המים לרוקן ולהכניסו שוב  

  אזהרות מערכת

  נורה שרופה  

   גבוהה מדיPCB-הטמפרטורה ב  

  תקלה בחישן הלחץ  

  תקלה בחישן הטמפרטורה של התנור  

  תקלה בחישן הטמפרטורה של הבוילר  

  תקלה בחישני איתור מפלס המים בבוילר  

  תקלה במשאבת המים  
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  טבלת נתונים טכניים
  V, 50Hz 220-240  רשתמתח 

 W 1500  כוללהפסר 

 x 455 x 542 595  מ"חיצוניות בממידות 

 x 210 x 390 420  מ"פנימיות בממידות 

  ליטר35  פנימינפח 
 ג" ק35  
 
 
 

  
משמעו שהמוצר לא יטופל ) איור מימין(על המוצר או על האריזה  הסימול 

במקום זאת יש להעביר אותו לנקודת איסוף לצורך . כאשפה ביתית רגילה
הקפדה על הוראות המחזור . מחזור הרכיבים החשמליים והאלקטרוניים

אי הקפדה על מילוי ההוראות תפגע . תבטיח את שמירת איכות הסביבה
לפרטים נוספים בנושא . בריאות האנשים בסביבתכםבאיכות הסביבה וב

  .המחזור התקשרו לרשויות המתאימות או לחנות בה רכשתם את המוצר
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  הנקהתתרשים 
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  ...המשך
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